spannenden Betrieb. Nationales rund ums Pferd

Pferdezentrum Bern

Gerne offnen wir fir Sie unsere Turen und zeigen lhnen unseren /-Q lhr Kompetenzzentrum

Unsere geschichtstrachtige Anlage mit knapp 300 Baumen, 140 CE ﬁgﬂgﬁ;gﬁfg‘e
Pferden und dem historischen Springgarten - der grinen Oase der
Stadt Bern - eignet sich wunderbar fur unkomplizierte Gaste, die offen
sind fur einen Anlass der etwas anderen Art.

Unser Credo: Unkompliziert, flexibel und dienstleistungsorientiert. Ihre
Buchung ist immer exklusiv, wir sind stets ausschliesslich fur Sie da.

Fuhlen Sie sich angesprochen? Dann studieren Sie unser Angebot und
melden Sie sich bei uns, damit wir Ihre Wiinsche besprechen kénnen.

Wir freuen uns auf Sie.

www.npz.ch

Genossenschatft / Coopérative
Nationales Pferdezentrum Bern
Centre Equestre National Berne

Mingerstrasse 3 T 031 336 13 13

Postfach 165 H 079 766 10 16
CH-3000 Bern 22 catering@npz.ch



Unser Angebot an Aktivitaten und Workshops exklusiv und personlich

Modul Betriebsfiuhrung CHF 220
Lerne das Nationale Pferdezentrum kennen

Modul Reitvorfuhrung CHF 300
Lass dich von der Harmonie inspirieren

Modul Vorfuhrung Pferdebeschlag CHF 300
Handwerk

Modul Wissen rund um das Pferd CHF 300

Unterhaltsame Wissensvermittlung am Pferd

Modul Vorfihrung Voltige CHF 500
Akrobatik auf dem Pferderticken

Modul Kutschenfahrt CHF 500/600
Mit dem Planwagen durch die historische Altstadt

von Bern

Modul selber schmieden CHF 500

Sie kénnen einen Grillspiess, eine Fonduegabel,
Einen Flaschenoffner oder einen Briefoffner schmieden

Modul «schau in den Spiegel» CHF 945
Wie reagiert das Pferd auf mich,
wie spiegelt es mein Verhalten?

» Die Module sind frei wahlbar und dauern zwischen 30-60 Minuten.

» Pro Modul empfehlen wir ca. 20 Personen.

» Fur das Modul «selber schmieden» nehmen wir 10 Personen pro Gruppe.
» Im Planwagen finden 12 Personen bequem Platz.

» Fur grossere Gruppen stellen wir Ihnen gerne einen «Parcours» zusammen.



...unsere Verpflegung ist einfach und kostlich, hausgemacht und saisonal

Pasta CHF
Menusalat, Pasta mit 2 verschiedenen Saucen

Alplermakkaronen CHF
Menusalat, Alpermakkaronen mit/ohne Speckwiirfeli

Chili CHF
Menusalat, Chili con und sin carne mit Nacchos und frischem Brot

Emmetaler Blatterteigpastetli CHF
Menusalat, feine Pastetliftillung mit Kalbfleisch und Pilzen

Reis Casimir CHF
Menusalat, Reis Casimir mit Poulet (Tofu) und frischen Friichten

Fondueplausch a discretion CHF

Reichhaltiger Fondueplausch (Brot, Kartoffeln, Birnen, Essigzwiebeln, Essiggurken)

Grillplausch a discretion

Variante 1 CHF
Grillen «Deluxe» — ausgesuchte Fleischstiicke und Gemdusestiicke am Spiess,
Kartoffeln in der Schale mit Krauterquark oder Pommes

Variante 2 CHF
Feine Grillwirste, gemischte Salatschiissel, Pommes, Brot
Variante 3 CHF

Grillwirste, Brot, Senf

Auf Wunsch hausgemachtes Stissgeback zur Nachspeise CHF
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20
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40

45

30
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Getranke werden separat verrechnet

Kaffee/Tee

Kaffee mit Milch

Latte Macchiato
Sussgetranke (Pet 5dl)
Mineral (Lt Glasflaschen)
Hausgemachter, kalter Tee Lt
Rotwein Flasche 7dI
Weisswein Flasche 7 dl
Bier Flasche 33cl

Apérol Spritz

Hugo

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

3.50

4.50

30
25



...vom Apérosnack zum reichhaltigen Apérobuffet

6 ausgesuchte Kasesorten, Trockenfleisch (200gr. pro Person), Oliven,
Datteln, Trauben, getrocknete Tomaten, Butter, Brot, Butterzopf CHF 30

Apérobuffet/Stehlunch mit verschiedenen, kleinen Kostlichkeiten CHF 28

6 ausgesuchte Kasesorten, Trockenfleisch (120gr pro Person), Oliven,
Datteln, Trauben, getrocknete Tomaten, Butter, Brot in Kombination mit

Flammkuchen CHF 25
Flammkuchen CHF 18
Hobelkase mit Brot CHF 15
Chéaschuechli/Schinkengipfeli (3-4 Stk. p.P.) CHF 15 Getranke werden separat verrechnet
_ Kaffee/Tee CHF 3.50
Oliven, getrocknete Tomaten, Datteln CHF 8
Kaffee mit Milch CHF 4
Chips, Nissli, Salzstangeli CHF 6 Latte Macchiato CHF 4.50
Auf Wunsch hausgemachtes Siissgeback zur Nachspeise CHF 4 Sussgetranke (Pet 5di) CHF 4
Mineral (Lt Glasflaschen) CHF 4
Hausgemachter, kalter Tee Lt CHF 4
» Die Speisen/Platten werden auf die vereinbarte Zeit frisch zubereitet. Vegi, Rotwein Flasche 7dlI CHF 30
vegan, gluten- und laktosefrei auf Bestellung mdglich. Weisswein Elasche 7 di CHE 25
» Fur Betreuung und Abwasch verrechnen wir CHF 85/Std. Bier Flasche 33cl CHE
» Gerne erfullen wir nach Moglichkeit auch lhre eigenen Winsche. Apérol Spritz CHE
» Mindestanzahl: 15 Personen. Hugo CHE

» Die Preise verstehen sich pro Person.
» Buchung stets auf Anfrage: Es kann passieren, dass wir nicht alle Anfragen erfillen kdnnen.




